Restaurant Scolaire - NIORT - Notre Dame Saint

QJENU
: Semaine du 28/04 au 04/05

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRIMAIRES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES
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PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison Nouveautés
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de * ’
saison
. . - - R ° LE CHEF
Fromage a la coupe fﬁ, Plats complets préparés de fagon traditionnelle et patisseries P k' L
maison ET SON EQUIPE
L®  Produit issu de I'agriculture biologique m Plat végétarien Retrouvez I'ensemble des menus sur : VOUS SOU HAI,TENT
AB www.clicetmiam.fr || UN BON APPETIT !

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service
l'imposent.

Code a saisir : NDSJ79



ONViVvio

RESTAURATION AUTHERTIGUE & RESPORSABLE

PRIMAIRES

MATERNELLES

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

AJENU

Restaurant Scolaire - NIORT - Notre Dame Saint

Joseph

Semaine du 05/05 au 11/05

Coleslaw

Salade de riz , haricots -

verts et c;lives AB

Terrine de légumes
sauce creme

Salade de pates
lardons oeuf et
croltons

Lasagnes bolognaises

(plat complet)

Nugget's de blé

Petits pois

Poulet roti

Pommes boulangéres

Poisson meuniére MSC

Poélée de légumes

Coleslaw

verts et c;lives AB

sauce creme

L% L%
Petit beurre AB Tomme blanche Saint paulin Vache qui rit AB
. . . . . 02
Yaourt aromatisé Fruit frais Fruit frais AB Cake chocolat
Salade de riz, haricots L% Terrine de légumes salade de pates

lardons oeuf et
crodtons

Lasagnes bolognaises

(plat complet)

Nugget's de blé

Petits pois

Poulet roti

Pommes boulangéres

Poisson meuniere MSC

Poélée de légumes

Yaourt aromatisé

Fruit frais

Fruit frais

Cake chocolat

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de

saison

Fromage a la coupe

Produit issu de I'agriculture biologique

.' Nouveautés

Plats complets préparés de facon traditionnelle et patisseries
ff-/ ¢

maison

m Plat végétarien

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service

l'imposent.

(LTC&MIAM

,k'

Retrouvez |I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : NDSJ79

LE CHEF

ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !




ONViVvio

RESTAURATION AUTHERTIGUE & RESPORSABLE

PRIMAIRES

MATERNELLES

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

AJENU

Restaurant Scolaire - NIORT - Notre Dame Saint

Joseph

Semaine d /05 au 18/05

Lentilles charcutiere
(lentille saucisson
tomate échalote)

Pommes de terre
échalotes

Carottes rapées
vinaigrette

Radis & beurre

Boulgour aux petits
légumes

Escalope de volaille a la
moutarde

Colin pané MSC &
citron

Saucisse Knack HVE

Haricots blancs a la

Coquillettes L%
bolognaises

Palet maraicher

Haricots verts Epinards Béchamel tomate AB (plat complet) Purée de carottes
. [ ) ) \
Edam AB Emmental Palmier Leerdammer Croc'lait * AB
Fruit frais Creme chocolat Yaourt sucré Clafoutis ﬁ/ Fruit frais

Lentilles charcutiere
(lentille saucisson
tomate échalote)

Pommes de terre
échalotes

Carottes rapées
vinaigrette

Radis & beurre

Boulgour aux petits
légumes

Escalope de volaille a la
moutarde

Haricots verts

Colin pané MSC &
citron

Epinards Béchamel

Saucisse Knack HVE

Haricots blancs a la
tomate

T <

Coquillettes L%
bolognaises

(plat complet)

Palet maraicher

Purée de carottes

Fruit frais

Creme chocolat

Yaourt sucré

Clafoutis ﬁ/

Fruit frais

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de

saison

Fromage a la coupe

Produit issu de I'agriculture biologique

.' Nouveautés

Plats complets préparés de facon traditionnelle et patisseries
ff-/ ¢

maison

m Plat végétarien

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service
l'imposent.

(LICEMAM!

Retrouvez |I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : NDSJ79

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !




ONViVvio

RESTAURATION AUTHERTIGUE & RESPORSABLE

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRIMAIRES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

MATERNELLES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

QJENU

Restaurant Scolaire - NIORT - Notre Dame Saint
Joseph

Semaine d

/05 au 25/05

Haricots verts et mais
vinaigrette

Salade de pépinettes .
mais et tomates AB

Paté de foie HVE
cornichons

LA

Menu ASIE : Nem aux
légumes

L%
Concombre vinaigrette

Ro6ti de porc HVE froid
sauce tartare

Chips

Omelette m

Poélée de légumes

Haché au boeuf sauce
tomate

Gratin de courgettes

Sauté de volaille Thai
au lait de coco
Riz AB

Gratiné de poisson au
fromage MSC

Semoule HVE

z L%
Brie AB Mimolette Saint Bricet Fondu président Boudoirs
L k i .
Ananas au sirop Fruit frais Fruit frais AB Cagisgeur:;trt:n * ?/ Fromage blanc sucré
Haricots verts et mais Salade de pépinettes (% Paté de foie HVE e (O Menu ASIE : Nem aux .
L . . . C b tt
vinaigrette mais et tomates AB cornichons w O légumes oncombre vinalgrette AB

Ro6ti de porc HVE froid
sauce tartare

Chips

Omelette m

Poélée de légumes

Haché au boeuf sauce
tomate

Gratin de courgettes

au lait de coco

Riz

Sauté de volaille Thai
L
AB

Gratiné de poisson au
fromage MSC

Semoule HVE

Ananas au sirop

Fruit frais

Fruit frais AB

Cake au citron
gingembre

Fromage blanc sucré

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de

saison

Fromage a la coupe

L¥  Produit issu de I'agriculture biologique

.' Nouveautés

Plats complets préparés de facon traditionnelle et patisseries
’/f;" ¢

maison

m Plat végétarien

(LTC&MIAM

,k'

Retrouvez |I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

LE CHEF

ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service
l'imposent.

Code a saisir : NDSJ79




PRIMAIRES

MATERNELLES

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

AJENU

Restaurant Scolaire - NIORT - Notre Dame Saint
Joseph

Semaine du 26/05 au 01/06

Pommes de terre
cervelas cornichons

Taboulé

Salade Arlequin
(concombres tomates
mais)

Aiguillettes de volaille
au jus

Poisson meuniere MSC

Saucisse fagon rougail

HVE © @

cervelas cornichons

Petits pois HVE Ratatouille Riz créole
- \ : A
Délice de chevre Camembert Gouda AB
Fruit frais Eclair vanille Flan caramel
Pommes de terre | ] , L Salade Arlequin
w Taboulé (concombres tomates

mais)

Aiguillettes de volaille
au jus

Petits pois HVE

Poisson meuniere MSC

Ratatouille

Saucisse fagon rougail

HVE © @

Riz créole

Fruit frais

Eclair vanille

Flan caramel

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de

saison

Fromage a la coupe

Produit issu de I'agriculture biologique

.' Nouveautés

Plats complets préparés de facon traditionnelle et patisseries
ff-/ ¢

maison

m Plat végétarien

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service

l'imposent.

(LTC&MIAM

,k'

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Retrouvez |I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : NDSJ79



