PRIMAIRES

MATERNELLES

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saisan

Restaurant Scolaire - NIORT - Notre Dame Saint

Joseph

LuND! waro | wiercreo | oo | veworeo

Menu de Paques :
Mousse de foie HVE
cornichons

Chou blanc BIO
vinaigrette

Salade de pates oeufs
tomates mais
vinaigrette

Julienne de Betteraves
vinaigrette

Carottes rapées et
mais vinaigrette

Haut de cuisse de

Saucisse sauce rougail

Rissolette de veau

Chili sin carne

Dos de colin MSC a la

poulet HVE sauce tomate creme de curry
H:E::;;Eg:]:t Semoule HVE ol deE;:Ir(ljoux Lol Aé‘ Riz créole BIO Ag Coquillettes BIO Aé’
Gouda Tomme blanche ,ff";__,“_ Camembert Vache qui rit Mimolette
Beignet chocolat Compnle:dengmmes Fruit frais Eclair au chocolat Fruit frais

banane

Menu de Paques :
Mousse de foie HVE
cornichons

Chou blanc BIO
vinaigrette

Salade de pates oeufs
tomates mais
vinaigrette

Julienne de Betteraves
vinaigrette

Carottes rapées et
mais vinaigrette

Haut de cuisse de

Saucisse sauce rougail

Rissolette de veau

Chili sin carne

Dos de colin MSC a la

poulet HVE sauce tomate creme de curry
Haricots verts et Gratin de choux fleurs A
. Semoule HVE iz cré i
e 810 AB Riz créole BIO Coquillettes BIO ﬁ
. Compote de pommes . ; ; : :
Beignet chocolat Fruit frais Eclair au chocolat Fruit frais

banane

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de

saison

Fromage a la coupe

Produit issu de I"agriculture biologique

51Q0 : HVE,MSC, Label rouge, AOC, La Nouvelle Agriculture

Nouveautés
1 Menu a theme

Ce menu pourra élre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service

| Elaboré sur notre cuisine

. Menu 100 % Végétarien

l'imposent.

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : NDSJ79

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !




PRIMAIRES

MATERNELLES

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

AIENU

Restaurant Scolaire - NIORT - Notre Dame Saint
loseph

Semaine du 27/04 au 03/05

wnot  § maARDI  § MERCREDI m_ VENDREDI

Salade de Haricots
verts BIO vinaigrette AB

Taboulé )

Emincé bicolore

Pates Strashourgeoises
(pates saucisson
tomate cornichon)

Lasagnes bolognaises

(plat complet)

Nugget's de blé

Purée de légumes

Pavé de poisson blanc
MSC sauce
cressonnette

A

Boulgour BIO AB

Tandoori de volaille

Carottes BIO persillées AB

Brie

E

Emmental BIO

Madeleine

Fondu président

Mousse chocolat au

Yaourt velouté aux

3 e A S, ﬁ/
lait Fruit frais fruits Flan patissier [/
. Pates Strashourgeoises ——
Selade de Haneots / Taboulé %, Emincé bicolore (pates saucisson Mg‘

verts BIO vinaigrette AB

tomate cornichon)

Lasagnes bolognaises

(plat complet}

Nugget's de blé

Purée de légumes

Pavé de poisson blanc
MSC sauce
cressonnette

Boulgour BIO AB’

Tandoori de volaille

Carottes BIO persillées AB

Mousse chocolat au
lait

Fruit frais

Yaourt velouté aux
fruits

Flan patissier W,

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de

saison

Fromage a la coupe

Produit issu de I'agriculture biologique

51Q0 : HVE,MSC, Label rouge, AOC, La Nouvelle Agriculture

Nouveautés
Menu a théme

Elaboré sur notre cuisine

“{3 Menu 100 % Végétarien

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service

limpasent.

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : NDSJ79

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !




f/

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRIMAIRES

PRODUIT LAITIER

AJENU

ot §  marol  J  wvercRel ) Jeupi  § VENDREDI

Restaurant Scolaire - NIORT - Notre Dame Saint
Joseph

Semaine du 04/05 au 10/05

Paté de campagne HVE
cornichons

CEuf dur mayonnaise

Salade de pommes de
terre thon ciboulette
tomates vinaigrette

Batonnets de carottes
sauce cocktail

Cordon bleu de volaille

Ratatouille

Boulettes de soja au
jus

Macaronis BIO

Haché au boeuf sauce
barbecue

Purée de brocolis

Emincé de volaille
dijonnaise

(¥

AB

Riz pilaf BIO

Petit suisse sucré

Boudoirs

Tomme blanche

Tartare ail et fines
herbes

N (¥
DESSERT Fruit frais BIO AB Yaourt aromatisé Fruit frais BIO AB Cake citron Pavot 2
e Salade de pommes de vl
' Paté de campagne HVE § A Batonnets de carottes
fd
HORS D'CEUVRE Pl 4 iy (Euf dur mayonnaise terre thon Fibf)ulette AR cookial
tomates vinaigrette
. Boulettes de soja au Haché au boeuf sauce Emincé de volaille
Cordon bleu de volaille : - :
PLAT CHAUD jus barbecue dijonnaise

ET GARNITURES ] f [

Ratatouille Macaronis BIO AB Purée de brocolis Riz pilaf BIO AB

PRODUIT LAITIER

MATERNELLES

DESSERT

Produit de saison

Fruit frais BIO

Yaourt aromatisé

Fruit frais BIO

R

aB

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de

saison

_ | Nouveautés
| Menu a theme

LE CHEF

Fromage a la coupe \ | Elaboré sur notre cuisine

ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

e " . .
Produit issu de I'agriculture biologique Retrotivezl'encembledes ments surs

ﬁ Menu 100 % Végétarien
5 www.clicetmiam.fr

S1Q0 : HVE,MSC, Label rouge, AOC, La Nouvelle Agriculture Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service

limposent. Code a saisir : NDSJ79




Convivio

RS TAURATION &0THERNIQUE & KESPONSARLE

b e
HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRIMAIRES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

MATERNELLES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

AJENU

Restaurant Scolaire - NIORT - Notre Dame Saint
Joseph

Carottes rapées BIO Ay

vinaigrette AB

Mousse de foie HVE
cornichons

Pates au surimi

Menu Normand :
Salade aux dés volaille
emmental et pommes

Concombre vinaigrette

Lasagnes de légumes

Gratiné de poisson au

Tandoori de volaille

Roti de dinde au cidre

Boulettes d'agneau au

et fromage fromage MSC thym
: Gratin de courgettes e g po=y s ™
Haricots verts BIO m Bt AB Gratin Normand M Riz pilaf BIO 4B
Madeleine Petit suisse sucré Tomme blanche Camembert BIO Mimolette

Yaourt sucré

Fruit frais

Fruit frais

Gateau "invisible" aux
pommes

Mousse chocolat au
lait

Carottes rapées BIO ™

vinaigrette AB

Mousse de foie HVE
cornichons

Pates au surimi

Menu Normand :
Salade aux dés volaille
emmental et pommes

Concombre vinaigrette

Lasagnes de légumes
et fromage

Gratiné de poisson au
fromage MSC

Tandoori de volaille

R6ti de dinde au cidre

Boulettes d'agneau au
thym

pommes

v Gratin de courgettes (¥ (=
Hari | : <l
aricots verts BIO AB BIO AB Gratin Normand Riz pilaf BIO 4B
gl pd Eriirals Fruit frais Gateau "invisible" aux M Mousse chocolat au

lait

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de

saison

Fromage a la coupe

Produit issu de |'agriculture biologique

51Q0 : HVE,MSC, Label rouge, AOC, La Nouvelle Agricuiture

4 Nouveautés
(| Menu a théme

Elaboré sur notre cuisine
D

" Menu 100 % Végétarien

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service
limposent.

CLLCEMAN

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : NDSJ79

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !




ConviVio

RESTAIRATION AUTKIWTIQUE & RESPONSABLE

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRIMAIRES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

MATERNELLES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

AJENU
ot B wvaeor  §  wvercReol B Jeupi  F  VENDREDI |

Restaurant Scolaire - NIORT - Notre Dame Saint
Joseph

Carottes rapées BIO L

vinaigrette AB

Mousse de foie HVE
cornichons

Pates au surimi

Menu Normand :
Salade aux dés volaille
emmental et pommes

Concombre vinaigrette

Lasagnes de légumes m
et fromage

Gratiné de poisson au
fromage MSC

Haricots verts BIO AB

Tandoori de volaille

Gratin de courgettes
BIO

Réti de dinde au cidre

Gratin Normand

Boulettes d'agneau au
thym

Riz pilaf BIO AB

Madeleine

Petit suisse sucré

Tomme blanche

Camembert BIO

Mimolette

Yaourt sucré

Fruit frais

Fruit frais

Gateau "invisible" aux 7
[/
pommes

Mousse chocolat au
lait

Carottes rapées BIO - A
vinaigrette

D
o~/

Mousse de foie HVE
cornichons

Pates au surimi

Menu Normand :
Salade aux dés volaille
emmental et pommes

Concombre vinaigrette

Lasagnes de légumes
et fromage

Gratiné de poisson au
fromage MSC

Tandoori de volaille

R6ti de dinde au cidre

Boulettes d'agneau au
thym

: AL Gratin de col tt L . - A
Haricots verts BI0 AB i eB::Ourge es AB Gratin Normand @j Riz pilaf BIO AB
Yaourt sucré Fruit frais Fruit frais Gateaupt;:nvr:?;t;le =k f//’ Masse Ic:?colat ol
i

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de

saison

Fromage a la coupe

Produit issu de |'agriculture biologique

A Nouveautés
Menu a théme

Elaboré sur notre cuisine
D

m Menu 100 % Végétarien

Retrouvez I'ensemble des menus sur ;

www.clicetmiam.fr

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

51Q0 : HVE,MSC, Label rouge, AOC, La Nouvelle Agriculture Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service

l'imposent.

Code a saisir : NDSJ79




Restaurant Scolaire - NIORT - Notre Dame Saint
Joseph

Convivio %\QE N U

RESTAURATION AUTi{KTIQUE & AESPONIABLE

' HORS D'CEUVRE

Salade de blé aux p'tits
légumes

Pasteque

Menu Américain :
Coleslaw

Taboulé BIO "///

Escalope de volaille

" Saucisse HVE grillée Cheeseburger Nugget's de blé m
N PLAT CHAUD salEc cliareuticge ketchup
-l
= ET GARNITURES
=T Ratatouille Lentilles HVE Pommes rissolées HVE Brocolis béchamel
=
=
Q. o
PRODUIT LAITIER Emmental BIO 4B Fondu président Petit suisse sucré Tomme grise
" : & te d L¥
DESSERT Péches au sirop L EBIS ik 4B Brownie W Fruit frais
' Salade de blé aux p'tits . P Menu Américain : (¥ ; D
HORS D'CEUVRE légumes Pastéque M LS AB Taboulé BIO %) |AB
Escal de volaill 5 {
LAT CHAUD Ss:jcoep:ha‘:c:ct’izlr: Saucisse HVE grillée Cheeseburger NUgE:ttc; ss blé m
P

MATERNELLES

ET GARNITURES

Ratatouille

Lentilles HVE

Pommes rissolées HVE

Brocolis béchamel

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Péches au sirop

Compote de pommes
BIO

Brownie ﬁ//

Fruit frais

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de
saison

Fromage a la coupe

| Nouveautés
| Menu a théme

Elaboré sur notre cuisine
W,

CLICEMTAM!

= k’

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

S e e
Produit issu de |'agriculture biologique Retrouvez |'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

m Menu 100 % Végétarien

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service

® S1QO : HVE,MSC, Label rouge, AOC, La Nouvelle Agriculture
l'imposenl.

Code a saisir : NDSJ79




/- Restaurant Scolaire - NIORT - Notre Dame Saint

w\-g ‘N Joseph
Convivio), @IENU

BABiGs] ales: Salade de lentilles s 3 :' Batonnets de carottes
1 B (e 1 J
HORS D'CEUVRE Bet.ter.aves 8IO i, L, ; répe au fromage i‘ i, £k Melon
vinaigrette
Ré&ti de porc HVE froid Haut de cuisse de Moussaka Gratin de pates aux 3 Marmite de poisson
sauce tartare poulet fromages MSC sauce creme
un
& | PLAT CHAUD
9:_ ET GARNITURES Salade de pommes de
T i'.‘t_ terre vinaigrette Petits pois HVE (plat complet) (plat complet) Riz a la tomate
g échalotes
0=
c & T it etfi L
PRODUIT LAITIER a”“:;;):ﬁ i Camembert BIO Galette bretonne Petit suisse sucré Vache qui rit BIO 4B
Compote de pommes oy - : Yaourt velouté aux I W, Créme dessert
DESSERT BI0 AB Fruit frais Fruits Flan péatissier 7. ehsEDhL
Menu Froid :
Salade de lentilles = Batonnets de carottes
! BIO
HORS D'CEUVRE Bet.ter.aves A s Crépe au fromage Pl e Melon
vinaigrette
S R&ti de porc HVE froid Haut de cuisse de o Gratin de pates aux 3 Marmite de poisson
S PLAT CHAUD sauce tartare poulet fromages MSC sauce créme
ﬂ ET GARNITURES Salade de pommes de
E terre vinaigrette Petits pois HVE (plat complet) (plat complet) Riz a la tomate
E échalotes
s
PRODUIT LAITIER
Compote de pommes sge Yaourt velouté aux P 7 Créme dessert
E 2
DESSERT i ruit frais el Flan patissier [/ ¥

Nouveautés
| Menu a théme

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de

saison

LE CHEF
G e ET SON EQUIPE
Menu 100 % Végétarien VOUS SOUHAITENT

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr UN BON APPETIT !

,—\: Fromage a la coupe Elaboré sur notre cuisine
h,

Produit issu de I'agriculture biologique

@ﬂ S1Q0 : HVE,MSC, Label rouge, AOC, La Nouvelle Agriculture Ce menu pourra élre maodifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service
limposent.

Code a saisir : NDSJ79




/- Restaurant Scolaire - NIORT - Notre Dame Saint

A A
SJENU

Convivio

HORS D'CEUVRE

Salade de haricots
blancs BIO au basilic

Julienne de Betteraves
vinaigrette

Taboulé BIO

Melon

Haricots verts
vinaigrette

Cordon bleu de volaille

Dos de colin MSC

Pilons de poulet tex

Chili con carne

Couscous aux

" PLAT CHAUD sauce tomate mex boulettes de soja
A

& | ET GARNITURES o = T

=3 Ratatouille Blé a la tomate BIO Carottes HVE persillées Riz pilaf BIO AB Semoule HVE

E

(~ 4

a.

PRODUIT LAITIER Gouda Tomme blanche Camembert Petit suisse sucré Mimolette
DESSERT Flan nappé caramel Fruit frais Fruit frais Banana Bread CompoteHl:prommes
q Salade de haricots Julienne de Betteraves P Haricots verts
HORS D'CEUVRE blancs BIO au basilic vinaigrette il Ll vinaigrette

> B e aTillE Dos de colin MSC Pilons de poulet tex B — W, Couscous aux.

! PLAT CHAUD sauce tomate mex boulettes de soja
-l

@ | ET GARNITURES » - . v
E Ratatouille Blé a la tomate BIO Carottes HVE persiliées Riz pilaf BIO AB Semoule HVE

=

s

PRODUIT LAITIER
DESSERT Flan nappé caramel Fruit frais Fruit frais Banana Bread Y, Fanifl Je Pl

HVE

| Nouveautés
| Menu a théme

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de
saison

LE CHEF
ET SON EQUIPE

Fromage a la coupe ~ Elaboré sur notre cuisine

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

;o - i 5
Produit issu de I'agriculture biologique Retraivez'encemble dacmane ey

www.clicetmiam.fr

() Menu 100 % Végétarien

51Q0 : HVE,MSC, Label rouge, AOC, La Nouvelle Agriculture Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service

limposent.

Code a saisir ; NDSJ79




Restaurant Scolaire - NIORT - Notre Dame Saint
Joseph

l .
SJENU

ConvMo

BES TAKAT

MATERNELLES

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

Salade de haricots
blancs BIO au basilic

Julienne de Betteraves
vinaigrette

Taboulé BIO

Melon

Haricots verts
vinaigrette

Cordon bleu de volaille

Dos de colin MSC

Pilons de poulet tex

Chili cen carne

Couscous aux

Ratatouille

sauce tomate

Blé a la tomate BIO

mex

Carottes HVE persillées

Riz pilaf BIO

D
0o

i s PLAT CHAUD sauce tomate mex boulettes de soja
wl
&  ET GARNITURES _ - -
: § Ratatouille Blé a la tomate BIO Carottes HVE persillées Riz pilaf BIO AB Semoule HVE
=
Q. I 1
PRODUIT LAITIER Gouda Tomme blanche Camembert @f Petit suisse sucré Mimolette
DESSERT Flan nappé caramel Fruit frais Fruit frais Banana Bread W, Gomnote:de pommes
HVE
' Salade de haricots A Julienne de Betteraves : Haricots verts
HORS D'GUVRE blancs BIO au basilic AB vinaigrette fenllen o bt vinaigrette
coTdBBIS dEBIEiE Dos de calin MSC Pilons de poulet tex . W, Couscous aux

boulettes de soja

Semoule HVE

Flan nappé caramel

Fruit frais

Fruit frais

Banana Bread

Compote de pommes
HVE

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de

saison

Nouveautés
Menu a théme

LE CHEF
ET SON EQUIPE

Fromage a la coupe Elaboré sur notre cuisine

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

. i 5 ;
Produit issu de I'agriculture biologique Retrouvez I'ensemble des menus sur :

*.j’ Menu 100 % Végétarien
www.clicetmiam.fr

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service
limposent.

Code a saisir : NDSJ79

@ $1QO : HVE,MSC, Label rouge, AOC, La Nouvelle Agriculture



/‘ Restaurant Scolaire - NIORT - Notre Dame Saint

A A-
@JENU
" o | wanor B weceo | oo [ veworeor

Salade de pennes

Até s
HORS D'CEUVRE tomates mozzarella et Paté de campagne HVE b ndton
i

cornichons &2
pesto

Convivio

Tomate et mais Carottes rapées
vinaigrette mimosa

Escalope de volaille

Salsifis carbonara
sauce provencale

Saucisse HVE grillée Pizza au fromage Colombo de poisson

‘| PLAT CHAUD

& | ET GARNITURES A =

<t Brocolis béchamel Haricots beurre (plat complet) Salade verte Boulgour BIO

=

o«

o . o [
PRODUIT LAITIER Brie BIO Fondu président Biscuits Petits beurre AB Blichette de chévre BIO ,{(/\ Tomme grise il’;z;.‘;

DESSERT i ;:ar::mlat ™ Fruit frais BIO Yaourt aromatisé Riz au lait @ Fruit frais

Salade de pennes

HORS D'CEUVRE tomates mozzarella et

pesto

Paté de campagne HVE
cornichons

Tomate et mais Carottes rapées

Melon e ;
vinaigrette mimosa

Escalope de volaille

Salsifis carbonara
sauce provencale

Saucisse HVE grillée Pizza au fromage Colombo de poisson

PLAT CHAUD

ET GARNITURES ) o
Brocolis héchamel Haricots beurre (plat complet) Salade verte Boulgour BIO AB

MATERNELLES

PRODUIT LAITIER

lat . 3 ’ \
PdiEER f:i?m akiau Fruit frais BIO Yaourt aromatisé Riz au lait fﬂ/ Fruit frais

DESSERT

Nouveautés

Produit de saison .
“ Menu a théme

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de
saison

LE CHEF
e 2 ‘ ET SON EQUIPE
Menu 100 % Végétarien Retrouvez I'ensemble des menus sur : VOUS SOUHA!TE NT
www.clicetmiam.fr UN BON APPETIT !

Fromage a la coupe | Elaboré sur notre cuisine

[

&

Produit issu de |'agriculture biologique

SIQO : HVE,MSC, Label rouge, AOC, La Nouvelle Agriculture Ce menu pourra &re madifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service

limpasent.

Code a saisir : NDSJ79




BEGIARATION &

Convivio

PRIMAIRES

MATERNELLES

Y AIENU

siwt

Restaurant Scolaire - NIORT - Notre Dame Saint

Joseph

Semaine du 29/06 au 05/07

_wnor  §  maror B MeRcReDl | JEuDi  J  VENDREDI

HORS D'CEUVRE

(Euf dur mayonnaise

Pommes de terre BIO
vinaigrette échalotes

Concombre vinaigrette

Betteraves stock
tampon

Melon

Nugget's de blé
PLAT CHAUD ey
ET GARNITURES

Beignets au calamar et

Croque monsieur

Raviolis stock tampon

giaroilall T &

PRODUIT LAITIER

DESSERT

HORS D'CEUVRE

vinaigrette échalotes

tampon

quartier de citron
Riz créole BIO Ratatouille Salade verte (plat complet) Chips
Petit suisse sucré Tomme blanche Camembert BIO Emment;l];:z;:e {wrele Gouda BIO m
A s h ; Compote de pomme
Barre bretonne Fruit frais Poires au sirop Banane
stock tampon
P de t BIO
CEuf dur mayonnaise i S T, Concombre vinaigrette BRM ravesRtDek Melon

Nugget's de blé
PLAT CHAUD KErehup
ET GARNITURES

Beignets au calamar et

Croque monsieur

Raviolis stock tampon

Jambon blanc HVE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

stock tampon

quartier de citron froid
Riz créole BIO Ratatouille Salade verte (plat complet) Chips
: : : ; Compate de pomme
Barre bretonne Fruit frais Poires au sirop Banane

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de
saison

Fromage a la coupe

Produit issu de I'agriculture biologique

S1Q0 : HVE,MSC, Label rouge, AOC, La Nouvelle Agriculture

Nouveautés
| Menu athéme

Elaboré sur notre cuisine

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT

Retrouvez I'ensemble des menus sur ;

} Menu 100 % Végétarien
; www.clicetmiam.fr

UN BON APPETIT !

Ce menu pourra étre medifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service
l'imposent.

Code a saisir : NDSJ79
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Convivio

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRIMAIRES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

MATERNELLES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

AIENU

Restaurant Scolaire - NIORT - Notre Dame Saint
Joseph

Semaine du 29/06 au 05/07

CEuf dur mayonnaise

Pommes de terre BIO
vinaigrette échalotes

Concombre vinaigrette

Betteraves stock
tampon

Melon

Nugget's de blé

Beignets au calamar et

Croque monsieur

Raviolis stock tampon

Jambon blanc HVE

vinaigrette échalotes

tampon

ketchup quartier de citron froid
Riz créole BIO Ratatouille Salade verte {plat complet) Chips
I ] s Y Emmental rapé (livré le S
. B . ¥ | y ;
Petit suisse sucré Tomme blanche {acn) Camembert BIO (:\ el Gouda BIO AB
g . " . Compote de pomme
Barre bretonne Fruit frais Poires au sirop Banane
stock tampon
P det BIO Bett tock
CEuf dur mayonnaise ofines g eie Concombre vinaigrette EHSISNES Stec Melon

Nugget's de blé

Beignets au calamar et

Croque monsieur

Raviolis stock tampon

Jambon blanc HVE

stock tampon

ketchup quartier de citron froid
Riz créole BIO Ratatouille Salade verte (plat complet) Chips
Barre bretonne Fruit frais Poires au sirop Spinpatt de fbmie Banane

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de

saison

Fromage a la coupe

Produit issu de |'agriculture biologique

S1QO : HVE,MSC, Label rouge, AOC, La Nouvelle Agriculture

Nouveautés
Menu a théme

Elaboré sur notre cuisine

;| Menu 100 % Végétarien

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service
l'imposent.

Retrouvez |'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : NDSJ79

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !




